
En esta casa tenemos el compromiso de
difundir nuestras tradiciones culturales de 

Méxicoun país único, y nuestra comida es la 
abanderada,haciendo muy especial la 

experiencia de quien
gusta de su intenso y variado sabor, de su picor,

de nuestras fuertes bebidas y peculiares 
postres.

Es por eso u más que la cocina mexicana es 
reconocida com patrimonio cultural inmaterial 

de la humanidadpor la UNESCO.

LA COCINA
MEXICANA

 



ENTRADAS Y BOTANAS

PARA COMPARTIR

TACOS, GRINGAS Y QUESADILLAS

PLATOS PRINCIPALES

VEGGIE Y VEGAN

POSTRES

MENUS DE ALMUERZO
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CHIMIGANCHAS DE CHORIZO Y FRIJOL
(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

Botana muy popular en el Norte de México y parte
de Estados Unidos. Tortilla de harina de trigo
rellenas y fritas, son perfectas para comenzar
una maravillosa experiencia muy mexicana. 

7.00€ 

ENTRANTE

Totopos de maíz acompañados con nuestra
salsa de la casa.

3.80€

GUACAMOLE 

Puré de aguacate mezclado con pico de gallo, 
jugo de limón y pimienta recién molida.

5.70€

JALAPENOS RELLENOS
 
Chiles jalapeños empanizados, rellenos de queso
cheddar acompañados con crema acida.

5.80€

NACHOS
 
• Sencillos (con salsa de queso cheddar)
• Especiales (con salsa de queso cheddar y frijoles)
• Con Chili (Chili con carne y salsa de queso 
cheddar)

6.50€
6.70€
7.30€

CAMARONES ENDIABLADOS

Camarones salteados con mantequilla y ajo,
acompañados de nuestra salsa endiablada y limón.

17.90€

CEVICHE DE CAMARON
  
Directamente de nuestras costas mexicanas,
viene este plato a base de pico de gallo, especias,
jugo de limón. Excelente opción para disfrutar frente
a la playa y en épocas de calor intenso.

16.20€
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sentarnos a la mesa con amigos y familia 
compartiendo una noche con buena música, 
bebida y excelente comida para compartir 

con los que queremos.



QUESAPIZZA “LA PASTORERA” 

Tortillas de harina de trigo de 30cm rellenas de nuestra
carne de cerdo al pastor, con queso y pina.
Acompañada de nuestras salsas mexicanas.

25.40€ 

NACHOS DE PASTOR

Totopos de maíz bañados de queso derretido y frijol,
cubierto de nuestra carne de cerdo al pastor, chiles
jalapeños, cebolla y cilantro y guacamole.
Servidos con nuestras salsas mexicanas. .

18.00€ 

NACHOS DE COCHINITA
 
Totopos de maíz bañados de queso derretido y frijol,
cubierto de nuestra carne de cerdo al pibil,
cebolla curtida y guacamole.
Servidos con nuestras salsas mexicanas.

17.00€ 

NACHOS NORTENOS 
  
Excelente opción vegetariana para compartir entre
los amigos, familia o pareja. Con ingredientes
100% mexicanos y frescos como los nopales,
champiñones, jalapenos  y nuestras salsas muy mexicanas.

16.00€ 

Para 2 Personas
(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)
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La cocina mexicana no puede entenderse sin 
sus salsas, ya que son inseparables 

compañeras de los tacos. ¿Qué debe llevar un 
buen taco? Una tortilla calientita, un relleno 
riquísimo, salsas a base de tomate tatemado, 
chiles asados, aguacates con cilantro, entre 

otras, una buena porción de cebolla y cilantro 
picado y un buen trozo de limón para disfrutar 
un buen taco. No olvides el tequila o cerveza 

para acompañarlo.
¿Qué esperas para hacer “taco” con nosotros?



TACOS DE COCHINITA

Tortillas de trigo rellenas con la ancestral cochinita al Pibil.
Receta original de los Mayas, del estado de Yucatán, México.
Se trata de pierna de cerdo marinada con achiote, especias,
jugo de limón y naranja, acompañados con cebolla curtida,
arroz y frijol. Un emblema de la gastronomía nacional.

13.10€

TACOS PASTOR

Tortilla de maíz rellenas de nuestra carne de cerdo al
pastor, con cebolla, cilantro y pina, nuestras salsas
mexicanas y limón. Acompañados con arroz y guacamole.,

13.20€

TACOS DE PAVO EMPANIZADO  

Tortillas de harina de trigo rellenas con frijol y tiras 
e pavo empanizado con cebolla y cilantro con
mayonesa de orégano.

14.50€

TACOS DE CARNE ASADA  

Tortillas de maíz rellenas con nuestra carne de res
asada, cebolla, cilantro y limón. Nuestras salsas
mexicanas. Acompañados con arroz y guacamole.

13.70€

TACOS DE CAMARON EMPANIZADO  

Tortillas de maíz, camarones empanizados, mayonesa
de chipotle, cebolla curtida y limón.
Acompañados con frijol y guacamole.

15.20€

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)



QUESADILLA LOCA
Tortilla de trigo con queso rellena de carne de res
guisada, ligeramente picante, acompañado de
nuestras salsas mexicanas y jalapeños en rodajas.

16.00€

TACOS A LA MEXICANA    

Un plato muy colorido, ¡A LA MEXICANA! Tortillas de
maíz rellenas con guacamole, fajitas de pimientos y
champiñones, bañadas con nuestras salsas mexicanas,
cebolla y cilantro mucho sabor a México”.
Acompañados con arroz y guacamole.

12.00€

GRINGAS AL PASTOR 

Tortillas de harina de trigo con queso, rellenas con
nuestra carne de cerdo al pastor, cebolla, cilantro,
pina y limón, con nuestras salsas mexicanas.

13.70€ 

GRINGA DE CARNE ASADA 

Tortillas de harina de trigo con queso, rellenas con
nuestra carne de res asada, cebolla, cilantro y limón,
con nuestras salsas mexicanas.

 

14.70€ 

GRINGA "LA VEGGIE” 
(Opción vegana sin queso)

12.00€ 

Tortillas de trigo con queso rellenas con una mezcla de
vegetales frescos como nopales, elotes y coliflor
acompañados con nuestras salsas mexicanas,
cebolla con cilantro y limón.

QUESADILLA COCHINITA   

Tortilla de trigo con queso rellana con nuestra cochinita
pibil, salsas mexicanas y cebolla curtida.

13.70€ 

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)
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Existen platillos que se consideran nacionales 
porque se hacen en todo el país y por lo general, 

son los más galardonados en todo el ámbito 
gastronómico mundial. La emblemática técnica 

del Pibil, así como nuestra exquisita salsa de 
mole poblano, los imperdibles frijoles charros 

entre otros platillos representativos de nuestra 
basta gastronomía mexicana.



POLLO PIBIL

Plato tradicional de Yucatán, suave carne de pollo
cocinada en nuestra emblemática salsa Pibil.
Acompañada con arroz, frijol y cebolla curtida.

15.30€

 

POLLO ALCAPARRADO

Plato regional del estado de Yucatán. Se servía
tradicionalmente en bodas, cumpleaños y en
Semana Santa, entre las comunidades Mayas.
Suave carne de pollo cocinado con especias,
jugo de limón, tomate, cebolla y pimientos asados,
aceitunas y alcaparras.Acompañado con arroz y frijol.

15.30€

CHILI CON CARNE 

Platillo fusión entre México y Estados Unidos, el famoso
Tex-Mex por excelencia. Carne de res guisada a base de
salsa de tomate y chipotles triturados, mezclado con
frijoles y acompañado con arroz.

15.70€ 

MOLE POBLANO 

Platillo original del estado de Puebla, México.
Tradicionalmente servido con pierna de pollo bañada
en salsa de mole, acompañado con vegetales salteados y arroz.

17.00€

PAPA RELLENA 

Rellena con queso, nuestra carne de res asada, lechuga
fileteada, bañada con nuestras salsas mexicanas y
acompañada con guacamole.

16.00€

FRIJOLES CHARROS  

Cocinados en su propio caldo, preparados con tocino
y chorizo. Servidos con queso y nuestra carne de cerdo
al pastor con nuestras salsas mexicanas y limón.
Acompañados con totopos de maíz.

15.30€

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)



FAJITAS DE POLLO

Por qué tú lo pediste, un clásico de la casa está de vuelta,
fajitas de pollo con pimientos rojos y verdes con cebolla,
asados todos juntos, acompañados con arroz y frijol, con
tortillas de maíz, para que hagas “taco” con nosotros.

15.30€

BURRITO LOCO

¡Esta de regreso! Pero mejorado, Tortilla de trigo jumbo,
rellena con frijol, arroz, queso cheddar y carne de res guisada,
acompañado con batata jalapeño, guacamole y nuestras
salsas mexicanas. Estaría de locos no probar su nueva versión.

18.50€

GUISADO DE LA TIA (POLLO AL CILANTRO)

“El guisado de la tía” hace referencia a las reuniones
familiares los fines de semana en casa de la abuela o los tíos,
siéntete como en casa al probar este plato a base de pollo
desmenuzado mezclado en una salsa de cilantro y otros
ingredientes mexicanos, acompañado con arroz y frijol de la abuela.

 

15.30€

BISTECK RANCHERO

Delgado filete de res asado a la plancha, gratinado con
queso, acompañado con arroz, frijol y una fresca ensalada
de nopal. Bañada con nuestra salsa muy mexicana.

17.50€

ENSALADA CESAR

Lechuga iceberg y tomate cherry aderezado con 
nuestroaderezo cesar hecho en casa y queso
parmesano.
Pollo a la plancha Camarón empanizado 12.00€ 16.00€

LOMO AL CILANTRO 

Lomo de res asado al gusto con nuestra crema de cilantro
y especias, acompañado con papas gajo aromatizadas.

 

25.00€

CAMARONES EMPANIZADOS  

Sobre una cama de lechuga fileteada, camarones
empanizados bañados con mayonesa al chipotle y
cebolla curtida. Acompañados con guacamole, arroz y frijoles.

19.00€
(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)



ACOMPANAMIENTOS

EXTRAS

ARROZ MEXICANO 

TORTILLA DE MAÍZ

GUACAMOLE 

TORTILLA DE TRIGO

FRIJOL

TOTOPOS

BATATA AROMÁTICA

2.90€
1.90€
3.30€
1.80€
3.20€
2
4.20€

.00€

CAJA TAKE-AWAY 0.50€



BURGUER-KIDS

Hamburguesa de res asada con queso, acompañado
con batata aromatizada y kétchup.

QUESA-KIDS
  
Para los más pequeños de la casa, tenemos quesadillas
de pollo y queso con batata aromática y kétchup, ¡su favorito!

BEBIDAS

• Água 33cl
• Pepsi 30cl
• Ice tea 33cl
• Pepsi Max 30cl

MENU INFANTIL
(Plato + Bebida + Bola de helado)

12.70€
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ENTRANTE

Totopos de maíz acompañados con nuestra salsa de la casa.

3.80€

GUACAMOLE

Puré de aguacate mezclado con pico de gallo,
jugo de limón y pimienta recién molida.

5.70€

NACHOS 

Totopos de maíz con salsa de queso cheddar y salsa verde.

6.50€

JALAPENOS RELLENOS

Chiles jalapeños empanizados, rellenos de queso
cheddar acompañados con crema acida.

5.80€

NACHOS NORTENOS 

Excelente opción vegetariana para compartir entre
los amigos, familia o pareja. Con ingredientes
100% mexicanos y frescos como los nopales, champiñones,
jalapeños y nuestras salsas muy mexicanas.

16.00€

TACOS A LA MEXICANA  

Un plato muy colorido, ¡A LA MEXICANA! Tortillas de maíz
rellenas con guacamole, fajitas de pimientos y champiñones,
bañadas con nuestras salsas mexicanas, cebolla y cilantro
mucho sabor a México”.
Acompañados con arroz y guacamole.

12.00€

GRINGA "LA VEGGIE” 12.00€

Tortillas de trigo con queso rellenas con una mezcla
de vegetales frescos como nopales, elotes y coliflor
acompañados con nuestras salsas mexicanas,
cebolla con cilantro y limón.

(Opción vegana sin queso)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)
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Después de una gran comida, siempre hay un 
pequeño espacio para el postre.

Desde una gran variedad de helados a base de 
leche, frutas frescas y de temporada hasta 
aquellos que con sublime sabor terminan 

dándole el broche de oro a una comida 100% 
mexicana.



BANANAS BORRACHAS

¡Viva México y sus postres!, termina una maravillosa
comida con unos plátanos macho caramelizados al
tequila acompañado con helado de vainilla.

6.30€

FRESAS CON CREMA

¿Calor? Este postre refrescara tu alma con una dulce
combinación de fresas y nuestra salsa que adoraras.

6.00€

CHOCOFLAN (PASTEL IMPOSIBLE)

Clásico flan casero saborizado con queso crema,
sobre un esponjoso de chocolate bañados en una
salsa de caramelo, imposible que te lo pierdas.

6.30€

POPOCATEPETL (PETIT GATEAU)

“Volcán” de chocolate relleno, acompañado de
frutillas de la temporada”.

7.00€

CHURROS

Masa frita tradicional, acompañada de chocolate
y espolvoreado de azúcar y canela.

5.70€
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C o u v e r t ,  e n t r a n t e  o  p o s t r e ,  p l a t o
b e b i d a  y  c a f e .

MENU 1

14.00€

Couvert, entrante, plato, postre,
bebida y cafe.

MENU 2

16.50€



· Totopos de maiz acompanados con nuestra salsa de la casa.

ENTRANTE

ENTRADAS
· GUACAMOLE

Puré de aguacate mezclado con pico de gallo, jugo
de limón y pimienta recién molida.

· NACHOS
Totopos de maíz con salsa de queso cheddar y salsa verde.

VALIDO DE LUNES A VIERNES (EXCEPTO FESTIVOS)

PLATOS (   PORTION) ½
· TACOS DE COCHINITA

Tortillas de trigo rellenas con la ancestral cochinita al Pibil.
Receta original de los Mayas, del estado de Yucatán, México.
Se trata de pierna de cerdo marinada con achiote, especias,
jugo de limón y naranja, acompañados con cebolla curtida, arroz y frijol.
Un emblema de la gastronomía nacional.

Tortillas de harina de trigo con queso, rellenas con nuestra carne
de cerdo al pastor, cebolla, cilantro, pina y limón, con nuestras salsas
mexicanas. Acompañado con arroz y guacamole.

· GRINGAS AL PASTOR

· CHIMIGANCHAS DE CHORIZO Y FRIJOL

Botana muy popular en el Norte de México y parte de Estados Unidos.
Tortilla de harina de trigo rellenas y fritas, son perfectas para comenzar
una maravillosa experiencia muy mexicana. 

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Acompanado de arroz y frijoles.)

(Acompanado de arroz y guacamole.)



· GUISADO DE LA TIA (POLLO AL CILANTRO)

· TACOS DE CARNE ASADA

Tortilla de maíz rellenas de nuestra carne de cerdo al pastor, con cebolla,
cilantro y pina, nuestras salsas mexicanas y limón.
Acompañados con arroz y guacamole.

· TACOS PASTOR

Tortillas de maíz rellenas con nuestra carne de res asada, cebolla,
cilantro y limón. Nuestras salsas mexicanas.
Acompañados con arroz y guacamole.

· POLLO PIBIL

Plato tradicional de Yucatán, suave carne de pollo cocinada
en nuestra emblemática salsa Pibil.
Acompañada con arroz, frijol y cebolla curtida.

Platillo fusión entre México y Estados Unidos, el famoso Tex-Mex
por excelencia. Carne de res guisada a base de salsa de tomate y
chipotles triturados, mezclado con frijoles y acompañado con arroz.

· CHILI CON CARNE

· POLLO ALCAPARRADO

Plato regional del estado de Yucatán. Se servía tradicionalmente
en bodas, cumpleaños y en Semana Santa, entre las comunidades Mayas.
Suave carne de pollo cocinado con especias, jugo de limón, tomate,
cebolla y pimientos asados, aceitunas y alcaparras.
Acompañado con arroz y frijol.

“El guisado de la tía” hace referencia a las reuniones familiares los
fines de semana en casa de la abuela o los tíos, siéntete como en casa
al probar este plato a base de pollo desmenuzado mezclado en una
salsa de cilantro y otros ingredientes mexicanos, acompañado con arroz
y frijol de la abuela.

 

(Acompanado de arroz y frijoles.)

(Acompanado de arroz y frijoles.)

(Acompanado de arroz y guacamole.)

(Acompanado de arroz.)

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Acompanado de arroz y guacamole.)
(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Acompanado de arroz y frijole de la abuela.)



· BISTECK RANCHERO

· FRIJOLES CHARROS

· ENSALADA CESAR
Pollo a la plancha, lechuga iceberg y tomate cherry aderezado con nuestro
aderezo cesar hecho en casa y queso parmesano.

POSTRES

¿Calor? Este postre refrescara tu alma con una dulce combinación
de fresas y nuestra salsa que adoraras.

Masa frita tradicional, acompañada de chocolate y espolvoreado
de azúcar y canela.

· CHURROS

·

Cocinados en su propio caldo, preparados con tocino y chorizo.
Servidos con queso y nuestra carne de cerdo al pastor con nuestras
salsas mexicanas y limón. Acompañados con totopos de maíz.

Delgado filete de res asado a la plancha, gratinado con queso,
acompañado con arroz, frijol y una fresca ensalada de nopal.
Bañada con nuestra salsa muy mexicana.

Un plato muy colorido, ¡A LA MEXICANA! Tortillas de maíz rellenas
con guacamole, fajitas de pimientos y champiñones, bañadas con
nuestras salsas mexicanas, cebolla y cilantro mucho sabor a México”.
Acompañados con arroz y guacamole.

· TACOS A LA MEXICANA

· GRINGA "LA VEGGIE”

Tortillas de trigo con queso rellenas con una mezcla de vegetales
frescos como nopales, elotes y coliflor acompañados con nuestras
salsas mexicanas, cebolla con cilantro y limón.

(Accompanied by rice and guacamole)
(Spicy sauce is recommended but optional.)

(Opción vegana sin queso.)

FRESAS CON CREMA

(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)

(Acompanado de arroz y ensalada nopal.)

(Acompanado de arroz y guacamole.)
(Se recomienda la salsa picosa pero es opcional.)



BEBIDAS

CAFE

Este menú tiene una gran cantidad de productos que pueden causar alergias. En caso de que sea
alérgico o intolerante a ciertos ingredientes, informe al personal de servicio.

ALÉRGENOS:  semillas de sésamo, almendras, mariscos, huevo, maní, nueces, mayonesa

LACTOSA:  queso, nata  GLUTEN:  trigo

VEGANO:       VEGETARIANO:PICANTE:
Ningún plato, producto alimenticio o bebida, incluido el couver, podrá cobrarse si no es solicitado por el cliente o si no se utiliza.
(artículo 135, apartado b, del apartado 3 del decreto ley nº 10/2015, de 16 de enero)/ IVA INCLUIDO A LAS TASAS VIGENTES.

www. res tau ran tel a s i es ta . c om

Agua

Copa de 

Copa de vino
Cerveza de presion

o

VALIDO DE LUNES A VIERNES (EXCEPTO FESTIVOS)

 · Cafe, Descafeinado o Te

ALERGENOS


